
MENUS

Chef’s Specials.

   Menú Infantil* 16,00 €
*Exclusivo para niños/As hasta 10 años

A CASA DA VIÑA

Plato de Paleta Ibérica. 

Revuelto de Setas.

Plato Principal a elegir:
Bacalao al Horno con Brona (Pan de Máiz)

Entrecot de Ternera a la Pimienta

Postre
Pastel de Queso al Horno, Crumble de

Almendra y Crema de Vainilla
Café/Infusion y Un Chupito de licores gallegos por persona

San Lázaro 54 Santiago de Compostela
981 58 64 59       acasadavina@gmail.com

MENÚ 45,00 €

MENÚ 50,00 €
Pulpo en Pan Bao
Tempura de Verduras de Temporada
Vieiras de A Viña Con Vinagreta De Trufa
Negra
Cazuela de Queso Provolone con Frutos Rojos

Plato Principal a elegir:
Bacalao al Horno con Brona (Pan de Máiz)
Entrecot de Ternera a la Pimienta

Postre
Pastel de Queso al Horno, Crumble de
Almendra y Crema de Vainilla

Café/Infusion y Un Chupito de licores gallegos por persona

MENÚ 65,00 €
Cazuela de Cigalas

Salteado De Pulpo y Gambones

Vieira a la Antigua

Plato Principal a elegir:
Rape Crujiente al Horno sobre Patatas con

Crema de Mariscos

Solomillo de Vacuno al Pedro Ximénez

Postre
Pastel de Queso al Horno, Crumble de

Almendra y Crema de Vainilla
Café/Infusion y Un Chupito de licores gallegos por persona

Copa de Cava o Espumoso con el Postre (uno
por persona)
Tosta de Cebolla Caramelizada y Queso Cabra
Tostas de Setas Y Piña
Chutney de Melón y Viruta de Jamón
Piruleta De Pulpo

Croquetas
Rabas

BODEGA EN TODOS LOS MENÚS
BLANCO ALBARIÑO Y TINTO RIOJA

DE GRUPO

SE PERMITEN CAMBIOS
HASTA 24 HORAS ANTES DEL EVENTO

Aperitivo  10,00 €/pax

MENÚ 55,00 €
Ensalada Templada de Pescados y Mariscos

Cazuela de Pulpo y Gambones

Vieiras de A Viña con Vinagreta de Trufa

Plato Principal a elegir:
Rape Crujiente al Horno sobre Patatas con

Crema de Mariscos

Entrecot de Ternera a la Pimienta

Postre
Pastel de Queso al Horno, Crumble de

Almendra y Crema de Vainilla
Café/Infusion y Un Chupito de licores gallegos por persona

Milanesa De Pollo
Bola De Helado

LOS MENUS DE GRUPO SE SIRVEN
A PARTIR DE OCHO (8) COMENSALES

SE COBRA A MESA COMPLETA, NO SE COBRA POR SEPARADOS ENTRE
COMENSALES

Precios con IVA incluido

ENCARGUE SU TARTA DE CELEBRACIÓN

Confirmación (48h antes): Debes confirmar el menú, el número exacto de
asistentes y la elección del segundo plato como máximo 48 horas antes del
evento.
Reserva (Anticipo): Para oficializar la reserva, se requiere un pago por
adelantado del 20% del total. Este importe se descontará de la factura final.
Cancelación (Menos de 24h): Si cancelas con menos de 24 horas de antelación
al evento, se perderá el anticipo entregado.


